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仁 德 醫 護 管 理 專 科 學  

    年 度 高 等 教 育 深 耕 計 畫 執 行 成 果 

114學年度  1學期 
一 分項計畫：分項2_2.3 強化課程與證照輔導 

二 活動主題：中餐證照輔導 

三 活動地點：中西示範教室 

四 活動目的：透過課後進行輔導，提高同學廚藝能力及考證通過率 

活動內容：老師進行示範及輔導，將中餐烹調葷食證照之題目較易犯錯細節提點

學生 

五 活動花絮： 

執行單位：餐旅管理科 活動日期：114年 11月05日～114年12月10

日 

參加人數：20 對應 SDGs 指標：SDGs4 

活動花絮 

  

拍照日期：11/05 

照片說明：成品 

拍照日期：11/12 

照片說明：學生實作 

  

拍照日期：12/03 

照片說明：陳書楷老師講評 

拍照日期：12/10 

照片說明：學生實作 
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六 成效分析(需含有以下之分析資料，200字以上)： 

※質化分析(1~4項至少選填二項，5及6項務必填寫)：（格式：字體12，固定行高18點） 

1.本活動對於學生之學習及專業實務能力成效提升之策略描述及具體成果： 

藉由定期模擬考試讓學生提前熟悉考場狀況與題型，減少不安感，並搭配策略性

應試技巧教學，全面提升考試表現。 

2.本活動與課程連結或相關性之描述及具體成果： 

本項輔導課程主要針對中餐烹調葷食丙級證照進行加強訓練，提升學生的考照通

過率。該證照為學生畢業必備項目之一，且與校內《中餐烹飪（一）》課程內容

密切相關，因此能有效銜接課程並提升學習成效。 

3.本活動執行成效與亮點： 

這次證照輔導除了校內的陳書楷老師之外，還請校外中餐烹調葷食監評老師來講

解，將自身監評時經驗分享給校內學生，使學生在檢定時更能提醒自己什麼細節

需要注意，能避免再次犯錯，提高考照率。 

4.活動執行檢討與未來精進： 

活動進行順利，但仍有學生因粗心及學科成績不理想而未能通過檢定。後續將持

續強化叮嚀與輔導，協助學生在下一次檢定中取得更佳表現。 

※量化分析，不可僅寫滿意度調查結果（*必填，再選填一項[其他不算]）： 

*參與人數：20 *學習及能力提升人數：20 取得證照張數：未檢定 

*可融入的課程數：1 課程名稱：中餐烹飪（一） 

產出作品 

件數： 

產出教案 

件數： 

作品名稱： 教案名稱： 

與校外單位合作數： 合作單位名稱： 

其他量化成果： 

 


