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仁 德 醫 護 管 理 專 科 學  

113年 度 高 等 教 育 深 耕 計 畫 執 行 成 果 

112 學年度 2  學期 
一 分項計畫：8.1 提升專題實作技能競賽成效實施計畫 

二 活動主題：提升專題實作技能競賽 

三 活動地點：中餐教室 

四 活動內容：實務操作練習 

五  活動內容：透過老師的指導 

六    活動花絮： 

執行單位：餐旅管理科 活動日期：113 年07月01日-07月30日 

參加人數：2人 對應 SDGs 指標：優質教育、產業、創新與

基礎建設 

活動花絮 

  

拍照日期：113.07.16 

照片說明：前菜試做 

拍照日期：113.07.16 

照片說明：翻糖圍邊設計及試做  

  

拍照日期：113.07.30 

照片說明：翻糖工藝蛋糕競賽銀牌 

拍照日期：113.07.30 

照片說明：冷盤前菜競賽銅牌 

五 成效分析(需含有以下之分析資料，200字以上)： 

※質化分析(1~4項至少選填二項，5及6項務必填寫)：（格式：字體12，固定行高18點） 

本活動執行成效與亮點：這次遠赴高雄與不同的餐飲科系交流，讓學生認識到平常不會

認識的師傅與學生，也可以看到南北不同的餐飲文化，讓學生受益良多。 
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※量化分析： 

*參與人數：2人 *學習及能力提升人數：2人 取得證照張數：無 

*可融入的課程數：1門 課程名稱：西餐烹調 

產出作品 

件數：2件 

產出教案 

件數：無 

作品名稱：風華絕代(1件) 

      綠意鮭舞(1件) 

教案名稱：無 

與校外單位合作數： 合作單位名稱：無 

其他量化成果： 

本次參與西餐烹飪提升專題實作技能競賽，參與人數 2人，銀牌一面、銅牌一面。 

 


