
仁 德 醫 護 管 理 專 科 學 校

1 1 1 年 度 高 等 教 育 深 耕 計 畫  執 行 成 果  

111 學年度 1 學期 
一 分項計畫：2.1提升實務課程質量(微學分課程) 

二 活動主題：餐旅實務與技能應用     

三 活動地點： goole meet 會議連結 https://meet.google.com/gmx-nkzx-zj 

四 活動內容： 本次課程由 4位科上老師運用專業知識及技能，透過線上初體驗瞭解 

餐旅相關產業之屬性、架構及基本運作。 

五 活動花桇： 

六 成效分析(含質化成果及量化成果)： 

1. 質化: 希望藉由此課程，來提升協助學生瞭解餐飲、旅館、旅行業等餐旅相關產業之屬性、   

架構及基本運作。課程涵蓋餐旅業從業概念，服務態度及職場倫理及職場之初級人才所需

的基礎餐旅專業知能及專業證照，將有很大的助益。 

2. 量化:本次開辦微學分課程，參與人數 32人。 

執行單位：餐旅管理科 活動日期：    111 年 08 月 09 日 

              111 年 08 月 11 日 

參加人數：32 人 活動滿意度:100% 

活動花桇 

 
 

拍照日期：111/08/09 

照片說明：餐旅甘酸甜課程說明 

拍照日期：111/08/09 

照片說明： 班級經營準備須知 

 
 

拍照日期：111/08/10 

照片說明：刀工水花切雕示範教學  

拍照日期：111/08/11 

照片說明：餐旅產業現況案例分享與說明  


