
仁 德 醫 護 管 理 專 科 學  

109年 度 高 等 教 育 深 耕 計 畫 執 行 成 果 

109學年度 第 2  學期 
一 分項計畫：2_2.1提升實務課程質量 

二 活動主題：咖啡飲品立體拉花 

三 活動地點：110年05月13日(四)調酒教室 

四 活動內容：1.咖啡烘豆入門篇2.手沖咖啡製作技巧3.咖啡飲品立體拉花 

五 活動花桇： 

執行單位：餐旅管理科 活動日期：110    年05   月 13  日 

參加人數：58人 活動滿意度：96% 

活動花桇 

 
 

拍照日期：110/05/13 

照片說明：講師烘焙咖啡生豆步驟說明 

拍照日期：110/05/13 

照片說明：學生實作烘豆體驗 

  

拍照日期：110/05/13 

照片說明：講師咖啡立體拉花步驟說明 

拍照日期：110/05/13 

照片說明：學生實作咖啡立體拉花體驗 

六 成效分析(含質化成果及量化成果)： 

質化: 

1.藉由相關活動之辦理，協助學子順利進入就業市場。 

2.藉由業界提供產業所需專業技能增強學生之就業機會，滿足求職求才之所需。 

3.提早與相關企業接觸建立第一印象，為畢業後就業作準備。 

量化: 本次提升實務課程質量研習活動，參與人數 58人。 


